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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG: Um die Gefahrvon Feuer, Verbrennungen
oder anderen Verletzungen zu verringern, lesen
Sie diese Ableitung bitte sorgfaltig und vollstandig
durch, bevor Sie das Gerat in Gebrauch nehmen.

INSTALLATION UND AUFBAU

Nehmen Sie keine Veranderungen am Gerat vor.

Dieses Gerat ist nicht fir den Einbau in oder auf
Wohnwagen oder Booten bestimmt.

Uberpriifen Sie alle Gasversorgungsanschliisse vor
jedem Gebrauch auf Lecks. Verwenden Sie das Geréat
erst, wenn alle Anschlisse Uberprift wurden und
keine Lecks vorhanden sind.

Wahrend der Dichtigkeitsprifung nicht rauchen.
Fihren Sie niemals eine Dichtigkeitsprifung mit
offener Flamme durch.

BEDIENUNG

Nur fur den Gebrauch im Freien.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Vorheizens oder
Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt. Halten Sie sich im
Brandfall vom Gerat fern und rufen Sie unverziglich
lhre Feuerwehr. Versuchen Sie nicht, einen OIl- oder
Fettbrand mit Wasser zu |6schen.

Eine Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu
Brand-, Explosions- oder Verbrennungsgefahr fiihren,
die zu Sach- und Personenschaden oder zum Tod
fihren kann.

Gebrauchen Sie das Gerat stets an einem gut
bellfteten Ort.

Wenn Sie Gas riechen:

— Sperren Sie die Gaszufuhr zum Geréat.
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— L&schen Sie offene Flammen.

— Bleibt der Geruch bestehen, halten Sie sich vom
Gerat fern und rufen Sie sofort das Gaswerk oder die
Feuerwehr an.

— Uberpriifen Sie auf Lecks, wie in dieser Anleitung
beschrieben.

e Halten Sie den Brennstoffschlauch immer von
beheizten Oberflachen fern.

e Die Verwendung von Alkohol,
verschreibungspflichtigen oder nicht
verschreibungspflichtigen Medikamenten kann die
Fahigkeit des Benutzers beeintrachtigen, das Gerat
ordnungsgemal zu montieren, zu bewegen, zu
lagern oder sicher zu bedienen.

e Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern.
e Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Gebrauch
ist.

e Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung als
Heizgerat vorgesehen und darf niemals als solches
verwendet werden.

e Halten Sie Gesicht und Hande beim Anzinden so
weit wie moglich vom Gerat fern.

e Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von
entflammbaren Materialien ferngehalten werden.

e Es wird empfohlen, beim Umgang mit besonders
heiBen Komponenten Schutzhandschuhe (z. B.
Ofenhandschuhe) zu tragen.

AUFBEWAHRUNG UND/ODER NICHTGEBRAUCH

e Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass sich
die Gaszufuhrg und der Bedienknopf in der AUS-
Position befinden und dass die Brenner und der
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Ofen abgekihlt sind.

e Schalten Sie nach Gebrauch die Gaszufuhr an der
Gasflasche ab.

e Spinnen und Insekten koénnen sich im Brenner
des Gerates einnisten und den Gasstrom storen.
Uberprifen Sie den Brenner mindestens einmal
jahrlich.

e Bewahren Sie das Geré&t nicht in Innenrdumen auf,
wenn die Gasflasche nicht angeschlossen ist.

Bewahren Sie Gasflaschen nicht in Gebauden,
Garagen oder anderen geschlossenen Raumen
auf und achten Sie darauf, dass sie fir Kinder
unzuganglich sind.

Wenn Sie Fragen zum Aufbau oder zum Gebrauch
haben, wenden Sie sich an |lhren Handler oder den
Flissiggaslieferanten.

e Stellen Sie das Gerdt und die Gasflasche bei
Gebrauch auf dem Boden immer auf einem ebenen
Untergrund ab.

e |hr Grill kann mit Gasflaschen zwischen 5 kg und 15
kg verwendet werden. Befolgen Sie die technischen
Informationen in der Bedienungsanleitung und
erkundigen Sie sich bei lhrem ortlichen Gasversorger,
wo Sie eine geeignete Gasflasche fur lhren Grill
bekommen.

e HINWEIS FUR VERBRAUCHER: Zur spéteren
Verwendung aufbewahren

ANSCHLIESSEN DER GASFLASCHE AN DAS GERAT

e Dieses Geratist nur fir den Einsatz mit Niederdruck-
Butan- oder Propangas und LPG-Mischungen
geeignet,die Uber einen Schlauch mit einem
passenden Niederdruckregler ausgestattet sind.
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e Der Schlauch sollte mit Schlauchklemmen am
Regler und am Gerat befestigt werden. Achten Sie
darauf, dass der flexible Schlauch nicht mit heif3en
Oberflachen in Berihrung kommen kann und sich
nicht verdreht.

e Verwenden Sie einen geeigneten Regler, der nach
DIN EN 16129:2013 zertifiziert ist. Versichern Sie
sich, dass der Regler und der flexible Schlauch den
geltenden Vorschriften entsprechen.

e Bitte wenden Sie sich an lhren FliUssiggasverkaufer,
wenn  Sie  Informationen  bezlglich  eines
geeignetenReglers fur die Gasflasche bendtigen.

e Stellen Sie sicher, dass die Gasflasche niedriger steht
als der Gasanschluss/Gaseinlass

e StellenSiedie GasflascheimmeraufeineebeneFlache
und befestigen Sie sie NICHT auf dem Wagen. Achten
Sie darauf, dass der Gasschlauch und die Gasflasche
nicht mit heiBen Oberflachen oder scharfen Kanten
in Berlhrung kommen und der Schlauch nicht unter
den Grill gefihrt wird.

REGLER UND SCHLAUCH

e Verwenden Sie nur Regler und Schlauche, die
fur Flussiggas bei den oben genannten Dricken
zugelassen sind. Die Lebenserwartung des Reglers
wird auf 2 Jahre veranschlagt.

e Die Verwendung eines falschen Reglers oder
Schlauchs ist nicht sicher. Uberprifen Sie immer, ob
Sie die richtigen Teile haben, bevor Sie den Grill in
Betrieb nehmen.

e Der verwendete Schlauch muss der geltenden Norm
fur das Land entsprechen, in dem er verwendet wird.
Abgenutzte oder beschadigte Schlauche mussen
ausgetauscht werden. Achten Sie darauf, dass der
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Schlauch nicht verstopft, geknickt oder in Kontakt
mit anderen Teilen des Grills kommt, ausgenommen
der Anschluss.

e FUr flexiblen Schlauch:

e \Vermeiden Sie es, den flexiblen Schlauch zu
verdrehen, wenn das Gerat in Gebrauch ist. Die
Lange des flexiblen Schlauchs

e darf 1,20 m nicht Uberschreiten. Der Schlauch muss
gemal der geltenden DIN-EN-Norm zertifiziert sein
und den 6rtlichen Vorschriften entsprechen.

PRODUKTUBERSICHT

DE

1. Pizzastein

2. Pizzaschieber (nicht enthalten in PO1B-G013 und PO1B-G016)
3. Gasschlauch und Anschluss (nicht enthalten in PO1B-G013 und
PO1B-G016)
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PIZZAOFEN - PO1B-G013/ PO1B-G113/ PO1B-G116/ PO1B-G016

MONTAGE

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass der gesamte Kunststoffschutz vor der Mon-
tage abgenommen wird!

1. Beine aufklappen
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4. Anschluss an Gasflasche

DICHTIGKEITSPRUFUNG

HINWEIS: Niemals mit offener Flamme auf Lecks prifen. Wahrend der
Dichtigkeitsprifung nicht rauchen. Versichern Sie sich vor der Prifung, dass alle
Verpackungsmaterialien vom Geréat entfernt wurden. Stellen Sie eine Losung aus
einem Teil Flissigwaschmittel und einem Teil Wasser her. Verwenden Sie eine
Sprihflasche, eine Birste oder einen Lappen, um die Lésung auf die Anschlisse
aufzutragen.

1. Stellen Sie sicher, dass das Regelventil AUS ist.

2. Stellen Sie sicher, dass der Gasschlauch am Pizzaofen angeschlossen ist, und
schalten Sie das Gas ein.

3. Tragen Sie die Lésung auf alle Gasanschlisse auf. Wenn Blasen auftreten, haben
Sie ein Leck.

4. Bei Undichtigkeiten sofort das Gas abschalten. Ziehen Sie die Verschraubungen
an den Stellen fest, an denen das Leck auftrat.

5. Gas wieder einschalten und erneut prifen.

6. Sollte die Undichtigkeit weiterhin bestehen, schalten Sie das Gas aus und
wenden Sie sich an den Kundendienst.

GEBRAUCH

e Stellen Sie sicher, dass der Ofen auf einer sicheren und ebenen Oberflache
steht und dass die Dichtigkeitspriifung erfolgreich war.

e Entfernen Sie alle Verpackungen.

ANZUNDANLEITUNG

1. Achten Sie darauf, dass sich der Knopf in der AUS-Position befindet. Drehen Sie
das Gasventil in die gedffnete Position.

12



2. Driicken Sie den Knopf ein und drehen Sie ihn langsam gegen den Uhrzeigersinn,
bis Sie ein Klicken héren und der Brenner ziindet.

3. Wenn der Brenner nicht ziindet, schalten Sie ihn aus und warten Sie 5 Minuten,
bevor Sie den Vorgang wiederholen.

PIZZA BACKEN
Heizen Sie lhren Ofen *12-15 Minuten vor (*15-18 Minuten fir den 16")

Legen Sie die Pizza auf den Pizzaschieber und schieben Sie sie in den Pizzaofen.

Drehen Sie die Pizza regelméBig, um sie gleichmaBig zu backen.

> w -

HINWEIS! Behalten Sie die Pizza genau im Blick, weil unterschiedliche Beldge
und Teige unterschiedliche Ergebnisse ergeben.

TIPP

Nutzen Sie beim Vorheizen die volle Leistung und schalten Sie die Hitze wahrend
des Backvorgangs um 10-20 % herunter oder drehen Sie die Pizza haufiger, um ein
besseres Ergebnis zu erzielen. Wenn der Belag gar wird, bevor sich die Pizzakruste
bildet, reduzieren Sie die Hitze — der Pizzastein backt die Kruste weiter. Wenn die
Pizza am Pizzaschieber festhaftet, streuen Sie Mehl auf den Pizzaschieber, damit er
weniger klebrig wird. Beachten Sie, dass das Mehl verbrennen kann.

REINUNG UND WARTUNG

Schitzen Sie den Pizzaofen vor direkter Sonneneinstrahlung. Bewahren Sie ihn
in Innenrdumen an einem Ort auf, wo er Uber einen langeren Zeitraum gelagert
werden kann. Der Pizzaofen sollte keinen harten Witterungsbedingungen wie
Schnee, Starkregen und starkem Wind ausgesetzt werden.

Warten Sie, bis der Pizzaofen vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie ihn bewegen

Die AuBenhille kann mit der Zeit verblassen, was sich nicht auf die Leistung
auswirkt.

e \erwenden Sie den Pizzastein nicht Uber offener Flamme.

e Vermeiden Sie extreme Temperaturwechsel am Stein. Dies kann dazu fihren,
dass der Pizzastein reif3t.

- Legen Sie keine tiefgefrorenen Lebensmittel auf den Pizzastein.
- Setzen Sie den Pizzastein nicht im kalten Zustand in einen heifRen Ofen.
- Kihlen Sie den Pizzastein nicht mit kaltem Wasser, wenn er heif3 ist.

e Gehen Sie mit Vorsicht mit dem Pizzastein um. Er ist fragil und kann brechen,
wenn er gestol3en oder fallen gelassen wird.

e Verwenden Sie den Pizzastein nicht, wenn er nass ist. Die Feuchtigkeit kann
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Risse verursachen. Achten Sie darauf, dass der Pizzastein vor Gebrauch
vollsténdig trocken ist. Sie kénnen ihn 2 Stunden lang bei 60 °C im Ofen

trocknen.

FEHLERBEHEBUNG

Problem Mégliche Ursachen

Brenner ziindet 1. Kein Gasfluss

nicht
2. Anschlussmutter und
Regler nicht vollstandig
verbunden.
3. Blockierung des
Gasflusses.
4. Abldésung des Brenners
vom Ventil
5. Falsche Montage

6. Moglicher
Brennerdefekt

Plotzlicher Abfall Kein Gas mehr
des Gasflusses oder
niedrige Flamme
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Lésungen

1. Prifen, ob die Gasflasche
leer ist.

2. Anschlussmutter bis zum
Anschlag festziehen. Nur von
Hand festziehen.

3. Brennerrohr reinigen.

4. Brenner und Ventil wieder
verbinden.

5. Schritte in
Montageanleitung
Uberprifen

6.An den Handler wenden

1. Auf Gas im Propantank
prifen.

2.Den Gasknopf ausschalten,
30 Sekunden warten und

den Ofen ziinden. Wenn die
Flammen immer noch niedrig
sind, den Gasregelknopf
und das Propantankventil
ausschalten. Regler trennen.
Regler wieder anschlief3en
und Dichtigkeitsprifung
durchfihren. Das Ventil des
Propantanks einschalten, 30
Sekunden warten und dann
den Ofen ziinden.



Flammen erléschen 1. Starker Wind oder 1. Die Vorderseite des Ofens
Windb&en vom Wind wegdrehen.

2.Niedriger Gasfullstand 2. Gasflasche auffullen.

Aufflackern 1. Fettansammlung 1. Ofen reinigen

2.Zu viel Fett im Fleisch 2. Fleisch vor dem Grillen von

Fett befreien.

3. Uberhohe 3. Temperatur entsprechend

Grilltemperatur anpassen

4. Uberschiissiges Mehl 4. Das Mehl von der

auf der Kochflache Grillflache abbursten
Flammenrickschlag 1. Brenner und/oder 1. Gasregelknopf ausschalten.
(Feuer im Brennerrohre sind Den Brenner und/oder die
Brennerrohr, laute blockiert Brennerrohre reinigen
Gerausche vom 2. Druckabfall wahrend der 2. Den Ofen ausschalten
Brenner) Zindung und sicherstellen, dass

das Tankventil vollstandig
geoffnet ist,
und wieder zinden.
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GARANTIE

Wilfa gewahrt auf dieses Produkt 5 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantie deckt Produktionsfehler oder Méngel ab, die wéhrend der
Garantiezeit auftreten. lhr Kaufbeleg dient als Nachweis gegeniiber dem
Héndler, wenn Sie lhre Garantie in Anspruch nehmen.

Die Garantie gilt nur fur Produkte, die fur Privathaushalte gekauft und dort
verwendet werden. Die Garantie gilt nicht, wenn das Produkt gewerblich
verwendet wird. Die Garantie gilt nicht bei unsachgeméaBer oder fahrléssiger
Verwendung, Nichtbefolgung der Anleitungen von Wilfa oder falls das Gerat
modifiziert oder eine nicht-autorisierte Reparatur daran

vorgenommen wurde. Die Garantie gilt auch nicht fir normalen Verschleif3
und Abnutzung des Produkts, fehlerhafte Verwendung, mangelhafte Pflege,
Verwendung einer falschen elektrischen Spannung oder:

. Uberlastung des Produkts

o Lackierung

o Teile, die normal abgenutzt sind

o Teile, bei denen ein regelmaBiger Austausch zu erwarten ist (z. B.

Filter, Akku usw.)

Die Bedienungsanleitung finden Sie auch auf unserer Website wilfa.com
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TECHNISCHE DATEN

Pizzaofen Modell PO1B-G013/ Gesamte 4kW G30: 291g/h G31:
PO1B-G113 Warmeleistung 286g/h
PO1B-G016/ 5.6kW G30: 408g/h G31:
PO1B-G116 400g/h
Kategorie 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
Gastyp Butan Propan Butan, Propan oder Mischung
Gasdruck 28-30 mbar | 37 mbar | 28-30 mbar | 37mbar 50 mbar
InjektorgréBe/ | PO1B-G013/ | 1.03mm/1.03 1.03mm/1.03 | 0.95mm/0.95 | 0.89mm/0.89
Kennzeichnung | PO1B-G113
PO1B-G016/ | 0.84mm/0.84 0.84mm/0.84 | 0.80mm/0.80 | 0.74mm/0.74
PO1B-G116
Bestimmungslénder GB, FR, IT, LU, LV, IE, LU, NL DK, PL AT, DE, SK,
BE, GR, PT, ES, CY, Fl, SE, CY, CH, LU
CZ, LT, SK, CH, SI CZ, EE, LT, Ly,
MT, SK, SI,
BG, IS, NO,
TR, HR, RO,
IT, HU
NUR FUR DEN GEBRAUCH IM FREIEN
GEBRAUCHEN SIE DIESES GERAT NICHT, BEVOR SIE DIE
ANLEITUNG GELESEN HABEN ) ) ) )
WARNUNG: Zugéngliche Teile kénnen sehr heil3 sein. Kleine Kinder
fernhalten

SUPPORT UND ERSATZTEILE

Support erhalten Sie auf wilfa.com und auf unserer Kundenservice-/Supportseite.
Dort finden Sie Antworten auf haufig gestellte Fragen, Ersatzteile, Tipps und
Tricks sowie alle unsere Kontaktdaten.

RECYCLINGFAHIGKEIT

Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass das Produkt in der

K EU nicht Uber den Hausmdll entsorgt werden darf. Um mogliche

Schéden fur die Umwelt oder die menschliche Gesundheit durch

mmmm unkontrollierte Abfallentsorgung zu vermeiden, recyceln Sie das Gerat

verantwortungsvoll. Sie férdern so die nachhaltige Wiederverwendung

von Materialressourcen. lhr Altgerdt zurlckzugeben, nutzen Sie bitte eines

der Rickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an den Handler,

bei dem das Produkt gekauft wurde. Dort kann das Produkt kostenlos fir ein
umweltfreundliches Recycling zurlickgenommen werden.

AS Wilfa Sandakerveien 114A, 0484 Oslo, Norwegen
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INSTRUKCJA OBStUGI - PIEC DO PIZZY
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SPIS TRESCI
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE: Aby zmniejszyé ryzyko pozaru, oparzeh
lub innych obrazen, przed rozpoczeciem korzystania
z urzgdzenia nalezy doktadnie i w catosci przeczytaé
niniejsze instrukcje dotyczace bezpieczenstwa.

MONTAZ | INSTALACJA

Nie modyfikuj urzadzenia.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalowania w
pojazdach rekreacyjnych ani na todziach.

Przed kazdym uzyciem sprawdz szczelnos¢ wszystkich
przewoddéw gazowych. Nie korzystaj z urzgdzenia, dopdki
wszystkie potgczenia nie zostang sprawdzone i nie beda
szczelne.

Nie pal tytoniu podczas kontroli szczelnosci. Nigdy nie
testuj szczelnosci za pomoca otwartego ognia.

EKSPLOATACJA

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku na
zewnatrz.

Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
rozgrzewania lub uzytkowania. W razie pozaru trzymaj sie z
dala od urzgdzenia i natychmiast zawiadom straz pozarna.
Nie probuj gasi¢ ptongcego oleju lub ttuszczu woda.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji  stwarza  ryzyko
pozaru, wybuchu lub poparzenia, co moze skutkowacd
uszkodzeniem mienia, obrazeniami ciata lub $miercia.

Uzywaj w dobrze wentylowanym miejscu.
Jesli wyczuwasz zapach gazu:
— Odetnij doptyw gazu do urzadzenia.
— Zgas$ otwarty ogien.

— Jesli zapach jest nadal wyczuwalny, odsun sie od
20



urzgdzenia i natychmiast zawiadom dostawce gazu lub straz

pozarng.
— Sprawdz szczelno$¢ w sposdb opisany w niniejsze;j
instrukcji.
® Nie zblizaj przewodu gazowego do rozgrzanych

powierzchni.

Spozywanie alkoholu lub lekéw (na recepte lub bez
recepty) moze negatywnie wptyng¢ na zdolnos¢ do
wtasciwego montazu, przemieszczania, przechowywania
lub bezpiecznej obstugi urzadzenia.

Urzadzenie musi zawsze pozostawal poza zasiegiem
dzieci i zwierzat domowych.

Nie przestawiaj urzadzenia, ktére jest wiaczone.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do ogrzewania i nigdy
nie powinno by¢ uzywane jako grzejnik.
Podczas zapalania nie zblizaj twarzy ani rgk do urzadzenia.

Podczas uzytkowania urzadzenie musi znajdowacd sie z
dala od materiatéw tatwopalnych.

Podczas pracy ze szczegdlnie gorgcymi elementami
zaleca sie uzywanie rekawic ochronnych (np. rekawic
kuchennych).

PRZECHOWYWANIE

Przed przystgpieniem do czyszczenia upewnij sie, ze
kurek zaworu jest w pozycji OFF (WYL.) i doptyw gazu jest
odciety, oraz ze palnik i piec ostygty.

Po uzyciu odetnij doptyw gazu zaworem na butli.
Sprawdz, czy w palniku urzadzenia nie zagniezdzity sie
owady, ktére mogg zaktdécal przeptyw gazu. Sprawdzaj
stan palnika co najmniej raz w roku.
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e Nie przechowuj urzgdzenia w pomieszczeniu, jesli
butla z gazem nie jest odfgczona.

e Butli gazowej nie wolno przechowywaé w
budynkach, garazach ani innych zamknietych
pomieszczeniach. Zawsze nalezy jg przechowywacd
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

e W przypadku jakichkolwiek pytan dotyczacych
montazu lub obstugi kontaktuj sie ze sprzedawca
lub dostawca gazu.

e W przypadku korzystania z urzadzenia na gruncie
zawsze ustawiaj urzgdzenie i butle na ptaskim
podtozu.

Piec moze by¢ uzywany z butlami gazowymi o masie
od 5 kg do 15 kg. Postepuj zgodnie z informacjami
technicznymi podanymi w instrukcji obstugi i
skontaktuj sie z lokalnym dostawcg gazu, aby dobraé
odpowiednig butle gazowg do pieca.

e INFORMACJA DLA KLIENTOW: Zachowaj do
wykorzystania w przysztosci

PODEACZANIE BUTLI Z GAZEM DO URZADZENIA

e Tourzgdzeniejestprzeznaczone wytgcznie do uzytku
zniskocisnieniowymimieszaninamibutanuipropanu
albo gazu LPG, wyposazonymi w odpowiedni
reduktor niskiego cisnienia i podfagczanymi przy
uzyciu przewodu gietkiego.

® Przewdd powinien by¢ przymocowany do reduktora
oraz urzadzenia opaskami zaciskowymi. Upewnij

sie, ze przewdd gietki nie ma kontaktu z goraca
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powierzchnig i nie jest skrecony.

Uzywaj odpowiedniego reduktora certyfikowanego
zgodnie z normg EN 16129:2013. Upewnij sie, ze
reduktor i przewdd gietki sg zgodne z lokalnymi
przepisami.

Wceluuzyskaniainformacjinatematodpowiedniego
reduktora do butliz gazem skontaktuj sie z lokalnym
dystrybutorem gazu LPG.

Upewnij sie, ze butla z gazem znajduje sie ponize]
przytacza gazu/wlotu gazu

Butle z gazem nalezy zawsze umieszczad na ptaskiej,
poziomej powierzchni. NIE mocowac¢ do wodzka.
Uwazaj, aby przewdd gazowy i butla z gazem nie
stykaty sie z gorgcymi powierzchniami lub ostrymi
krawedziami ani nie lezaty pod piecem

REDUKTOR | PRZEWOD

Nalezy uzywaé wytacznie reduktoréw i przewodow
zatwierdzonych dla gazu LPG przy powyzszych
ciSnieniach. Przewidywana zywotnos$¢ reduktora
wynosi 2 lata.

Uzycie niewtasciwego reduktora lub przewodu jest
niebezpieczne; przed uzyciem urzadzenia zawsze
sprawdz, czy uzywasz wtasciwych elementow.

Stosowany przewdd gietki musi by¢ zgodny z

odpowiednimi normami obowigzujgcymi w danym

kraju. Zuzyty lub uszkodzony przewdd gietki

nalezy wymieni¢. Upewnij sie, ze przewdd nie jest

zablokowany, zagiety ani nie styka sie z zadna
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czescig pieca inng niz ztacze.
e Przewdd gietki:

¢ Nie skrecaj przewodu gietkiego podczas korzystania
z urzgdzenia. Diugos¢ przewodu gietkiego

e Nie moze przekracza¢ 1,2 m. Przewdd powinien
posiadac certyfikat zgodnosci z odpowiednig norma
EN i by¢ zgodny z lokalnymi przepisami

OPIS OGOLNY PRODUKTU

—

Kamien do pizzy
2. topata do pizzy (brak w zestawach PO1B-G013 i PO1B-G016)
3. Przewdd gazowy i ztagcze (brak w zestawach PO1B-G013 i PO1B-G016)
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PIEC DO PIZZY - PO1B-G013/ PO1B-G113/ PO1B-G116/ PO1B-G016

MONTAZ

UWAGA: Przed montazem upewnij sie, ze wszystkie plastikowe zabezpieczenia
zostaly oderwane!
1. Roztéz nogi urzadzenia
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4. Podtacz butle z gazem

TEST SZCZELNOSC]

UWAGA: Nigdy nie testuj szczelnosci za pomoca otwartego ognia. Nie pal tytoniu
podczas kontroli szczelno$ci. Przed kontrolg upewnij sie, ze wszystkie elementy
opakowania zostaly usuniete z urzadzenia. Zmieszaj jedna czes¢ ptynnego
detergentu z jedna czescig wody. Uzyj butelki ze spryskiwaczem, pedzla lub
szmatki, aby naniesé roztwér na potaczenia przewodu gazowego.

1. Upewnij sie, ze zawdr jest w pozycji OFF (wytaczony)
2. Upewnij sie, ze przewdd gazowy jest podtagczony do pieca do pizzy, a nastepnie
wiacz gaz.

3. Natdz roztwdr na wszystkie ztgcza gazowe. Pojawienie sie pecherzykéw oznacza
nieszczelnosé.

4. W przypadku nieszczelnosci natychmiast wytgcz doptyw gazu. Dokreé ztgczki w
miejscu, w ktérym wystepuje wyciek.
5. Ponownie wiacz gaz i sprawdz.

6. Jedli nieszczelno$é nadal wystepuje, wytacz doptyw gazu i skontaktuj sie z
serwisem.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA
e Upewnijsie, ze piec jest ustawiony na bezpiecznej i ptaskiej powierzchni oraz ze
proba szczelnosci zakonczyta sie powodzeniem.

e Usun wszystkie materiaty opakowaniowe

INSTRUKCJA ZAPALANIA

1. Upewnij sie, ze pokretto znajduje sie w pozycji OFF. Przekreci¢ zawdr gazu
do pozycji otwartej.

2. Wcisnij i powoli obréé pokretto w lewo, az ustyszysz trzask i palnik zapali
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sie.
3. Jedli palnik sie nie zapali, wytacz gaz i odczekaj 5 minut przed powtérzeni-
em.

PIECZENIE PIZZY

1. Nagrzej wstepnie piec *12-15 minut (*15-18 minut dla pizzy o $rednicy
przez 40 cm)

2. Umies¢ pizze na topacie i wsun jg do pieca.

3. Czesto obracaj pizze, aby ja rownomiernie upiec.

4. UWAGA: Doktadnie obserwuj pizze, efekt koncowy zalezy od dodatkédw i
ciasta.

WSKAZOWKA

Uzyj petnej mocy podczas rozgrzewania i zmniejsz temperature o 10-20%
podczas pieczenia, mozesz takze czesciej obracad pizze, aby uzyskad lepszy
efekt. Jesli dodatki upieka sie przed przypieczeniem pizzy, zmniejsz temper-
ature, a kamien do pizzy zapewni upieczenie ciasta. Jesli pizza przywrze do
topaty, posyp topate maka, aby ograniczy¢ przywieranie. Pamietaj, ze maka
moze sie zapalic.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Piec do pizzy nalezy przechowywaé z dala od bezposredniego swiatta
stonecznego. Trzymaj go w pomieszczeniu, w ktérym mozna przechowywaé
przez dtuzszy czas. Piec do pizzy nie powinien by¢ narazony na dziatanie
trudnych warunkéw atmosferycznych, takich jak $nieg, intensywne opady
deszczu i silny wiatr.

® Przed przeniesieniem pieca do pizzy poczekaj, az catkowicie ostygnie.

e Powtoka zewnetrzna moze z czasem blaknaé, co nie ma wptywu na dziatanie
pieca.

e Nie uzywaj kamienia do pizzy na otwartym ogniu.

e Unikaj skrajnych zmian temperatury kamienia. Moga one spowodowaé jego
pekniecie.

- Nie ktadz mrozonych produktéw spozywczych na kamieniu do pizzy.

- Nie wktadaj zimnego kamienia do pizzy do gorgcego piekarnika.

- Nie schtadzaj kamienia do pizzy zimna woda, gdy jest goracy.

e Zkamieniem do pizzy nalezy obchodzi¢ sie ostroznie. Jest kruchy i moze peknaé
w razie uderzenia lub upuszczenia.

® Nie uzywaj mokrego kamienia do pizzy. Wilgo¢ moze powodowaé pekanie.
Przed uzyciem upewnij sie, ze kamien do pizzy jest catkowicie suchy. Mozna go
suszy¢ w piecu w temperaturze 60°C przez 2 godziny.
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PL

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwe przyczyny
Palnik nie zapala 1. Brak przeptywu gazu
sie.

2. Nakretka taczaca i
reduktor nie szczelnie
pofaczone.

3. Zablokowany doptyw
gazu.

4. Odtaczanie palnika od
zaworu

5. Nieprawidtowy

montaz
6. Mozliwa awaria
palnika
Nagty spadek Brak gazu
przeptywu gazu
lub niski ptomien
Gwattowne 1. Silny lub porywisty
spalanie. wiatr

2. Niski poziom gazu
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Rozwigzania

1.Sprawdz, czy butla z gazem
jest pusta.

2. Dokreé nakretke tgczaca do
oporu. Dokrecaj tylko recznie.

3. Wyczys¢ dysze palnika.

4. Ponownie potgcz palnik i
zawor.

5. Sprawdz kroki w instrukcji
montazu

6. Skontaktuj sie z dostawca

1. Sprawdzi¢, czy w butli jest
gaz.

2. Ustaw pokretto gazu w
pozycji OFF, odczekaj 30
sekund i zapal gaz. Jesli
ptomienie sg nadal niskie,
zakre¢ pokretto regulacji gazu
i zawér butli. Odfgcz reduktor.
Ponownie podtacz reduktor i
przeprowadz test szczelnosci.
Odkrec zawér butli, odczekaj
30 sekund i zapal gaz w piecu.

1. Ustaw piec tytem do wiatru.

2. Napetnij butle gazem



PIEC DO PIZzZY - PO1B-G013/ PO1B-G113/ PO1B-G116/ PO1B-G016

Oppflamming

1.Nagromadzenie
ttuszczu

2.Nadmiar ttuszczu w
miesie

3. Zbyt wysoka
temperatura pieczenia
4.Za duzo maki na
plycie pieca

1. Czyszczenie pieca

2. Przed pieczeniem usun z
miesa ttuszcz.

3. Dostosuj odpowiednio
temperature

4. Zmiec¢ make z ptyty pieca

Cofanie ptomienia
(pozar w rurze
palnika, gtosny
odgtos z palnika)

1. Palnik i/lub dysze
palnika sg zablokowane

2. Spadek cisnienia
podczas zapalania
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1. Przekre¢ pokretto gazu w
pozycje OFF. Wyczys¢ palnik i/
lub dysze palnika

2. Whytacz piec, upewnij sie,

ze zawdr butli jest catkowicie
otwarty i

ponownie zapal gaz.




GWARANCJA

Firma Wilfa obejmuje ten produkt 5-letnig gwarancjg poczawszy od daty
zakupu. Gwarancja obejmuje wady produkcyjne lub usterki wynikte w okresie
gwarancji. W przypadku roszczen z tytutu gwarancji dowodem dla sprzedaw-
cy jest paragon lub inny dokument potwierdzajacy zakup.

Gwarancja obejmuje wytagcznie produkty zakupione i uzywane na potrzeby
indywidualnych gospodarstw domowych. Komercyjna eksploatacja produk-
tu powoduje uniewaznienie gwarancji. Gwarancja zostanie uniewazniona w
przypadku niewtasciwego uzywania produktu, niedbatosci, postepowania
niezgodnego z instrukcjami podanymi przez firme Wilfa, a takze w przypad-
ku modyfikacji produktu lub jego nieautoryzowanej naprawy. Gwarancja nie
obejmuje ponadto normalnego zuzycia, uzycia niezgodnego z przeznaczeni-
em, braku konserwacji, podtagczenia do nieprawidtowego napiecia elektrycz-
nego oraz:

Przeciagzenia produktu

Powtoki produktu

Czesci, ktére zuzywaja sie w wyniku normalnej eksploatacji

Czesci, ktére nalezy regularnie wymieniac (np. filtr, akumulator itp.)

Instrukcja obstugi jest takze dostepna na naszej stronie internetowe;j
wilfa.com
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DANE TECHNICZNE

Model pieca do PO1B-G013/ Catkowita moc cieplna | 4kW G30: 291g/h G31:
pizzy PO1B-G113 286g/h
PO1B-G016/ 5.6kW G30: 408g/h G31:
PO1B-G116 400g/h
Kategoria 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
Rodzaj gazu Butan Propan Butan, propan lub ich mieszanina
Ciénienie gazu 28-30 mbar 37 mbar | 28-30 mbar | 37mbar 50 mbar
Wielkos¢/ | PO1B-G013/ | 1.03mm/1.03 1.03mm/1.03 | 0.95mm/0.95 | 0.89mm/0.89
oznaczenie | PO1B-G113
dyszy PO1B-G016/ | 0.84mm/0.84 0.84mm/0.84 | 0.80mm/0.80 | 0.74mm/0.74
PO1B-G116
Rynek docelowy GB, FR, IT, LU, LV, IE, BE, | LU, NL DK, PL AT, DE, SK,
GR, PT, ES, CY, CZ, LT, Fl, SE, CY, CH, LU
SK, CH, Sl CZ, EE, LT, LV,
MT, SK, SI,
BG, IS, NO,
TR, HR, RO,
IT, HU

TYLKO DO UZYTKU NA ZEWNATRZ
NIE URUCHAMIAC URZADZENIA PRZED PRZECZYTANIEM INSTRUKCIJI OBStUGI
OSTRZEZENIE: Zewnetrzne czeéci moga by¢ bardzo gorace. Trzymaé poza

zasiegiem dzieci

POMOC TECHNICZNA | CZESCI ZAMIENNE

Aby uzyskaé pomoc techniczng, odwiedz strone obstugi klienta/pomocy
technicznej w naszej witrynie wilfa.com. Znajdziesz tam czesto zadawane pyta-
nia, listy czesci zamiennych, porady i wskazowki oraz wszystkie dane kontakto-

we.

MOZLIWOSC RECYKLINGU

Ten znak wskazuje, ze w Unii Europejskiej to urzadzenie nie moze by¢ wyrzucane
wraz z odpadami z gospodarstw domowych. Aby zapobiec mozliwemu
skazeniu $rodowiska lub zagrozeniom dla zdrowia ludzi z uwagi na
niekontrolowang utylizacje odpaddw, nalezy odpowiedzialnie przekazac
je do recyklingu w celu promocji zrbwnowazonej gospodarki zasobami
materiatowymi w zakresie ponownego uzycia. Aby pozbyc¢ sie urzadzenia
po okresie eksploatacji, nalezy skorzystaé z wtasciwego punktu zbidrki lub

skontaktowa¢ sie ze sklepem, w ktérym kupiono produkt. W ten sposdb produkt

zostanie bezptatnie przekazany do recyklingu bezpiecznego dla $rodowiska

AS Wilfa Sandakerveien 114A, 0484 Oslo, Norwegia

31




MANUALE DI ISTRUZIONI - FORNO PER PIZZA

32



FORNO PER PIZZA - PO1B-G013/ PO1B-G113/ PO1B-G116/PO1B-G016

INDICE

34 IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA
38 PANORAMICA DEL PRODOTTO
39 ASSEMBLAGGIO

40 PROVA DI TENUTA

40 uso

40 ISTRUZIONI DI ACCENSIONE
40 COTTURA DELLA PIZZA

41 PULIZIA E MANUTENZIONE

42 RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
44 GARANZIA

45 ASSISTENZA E RICAMBI

45 RICICLABILITA

33




ISTRUZIONI IMPORTANTI RELATIVE ALLA SICUREZZA

e AVVERTENZA: Al fine di ridurre il rischio
di incendi, ustioni o altre lesioni, leggere
attentamente e integralmente il presente
manuale di sicurezza prima di utilizzare questo
apparecchio.

INSTALLAZIONE E ASSEMBLAGGIO
e Non modificare |'apparecchio.

e Questo apparecchio non e destinato
all'installazione in o su veicoli per il tempo
libero e/o barche.

e Prima di ogni utilizzo, controllare che tutti i
raccordidialimentazione delgasnonpresentino
perdite. Non utilizzare |'apparecchio finché
tutti i collegamenti non sono stati controllati e
non vi sono perdite.

e Non fumare durante la prova di tenuta. Non
effettuare mai una prova di tenuta in presenza
di una fiamma libera.

FUNZIONAMENTO
e Solo per uso interno.

e Non lasciare mai |'apparecchio incustodito
durante il pre-riscaldamento o l'uso. In caso di
incendio, tenersi a distanza dall’apparecchio e
contattare immediatamente i vigili del fuoco.
Non tentare di estinguere con l'acqua un
incendio causato da olio o grasso.

e || mancato rispetto di queste istruzioni puo
causare incendi, esplosioni o ustioni, con
conseguenti danni materiali, lesioni personali
o morte.
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e Utilizzare in un luogo ben ventilato.
e Se sisente odore di gas:

— Spegnere il gas dell’apparecchio.

— Spegnere le fiamme libere.

— Se l'odore persiste, tenersi a distanza

dall’apparecchio e contattare immediatamente |l

fornitore di gas o i vigili del fuoco.

— Controllare che non vi siano perdite come

descritto nel presente manuale.

e Tenereiltubo dialimentazione del combustibile
lontano da qualsiasi superficie riscaldata.

e |'uso dialcol, farmaci da prescrizione o farmaci
non soggetti a prescrizione puo compromettere
la capacita dei consumatori di montare,
spostare, conservare o utilizzare |'apparecchio
in modo sicuro.

e Tenere sempre i bambinie gli animali domestici
lontani dall’apparecchio.

e Non spostare |'apparecchio durante |'uso.

e Questo apparecchio non e destinato e non
deve mai essere utilizzato come riscaldatore.

e Durante |'accensione, tenere il viso e le mani il
piu lontano possibile dall’apparecchio.

e Durantel'uso, I'apparecchio deve essere tenuto
lontano da materiali infiammabili.

e Si raccomanda di utilizzare guanti protettivi
(ad es. guanti da forno) quando si maneggiano
componenti particolarmente caldi.

CONSERVAZIONE E/O NON UTILIZZO
e Prima della pulizia, assicurarsi che
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I"alimentazione del gas e la manopola di controllo
siano in posizione OFF e che il bruciatore e il
forno si sono raffreddati

Spegnere |'alimentazione del gas sulla bombola
dopo l'uso.

Ragni e insetti possono annidarsi all’interno del
bruciatore dell’apparecchio e ostruire il flusso di
gas. Ispezionare il bruciatore almeno una volta
all’anno.

Non conservare questo apparecchio in ambienti
chiusi, a meno che la bombola del gas non sia
scollegata.

Non conservare le bombole di gas in edifici,
garage o qualsiasi altra area chiusa e tenerle
sempre lontano dalla portata dei bambini.

In caso di domande relative al montaggio o al
funzionamento, rivolgersi al proprio rivenditore o
alla societa del gas GPL.

Se utilizzati a terra, posizionare sempre
I'apparecchiatura e la bombola su un terreno
pianeggiante.

Il barbecue puo essere utilizzato con bombole di
gas con peso compreso tra 5 kg e 15 kg. Seguire
le informazioni tecniche indicate nel manuale di
istruzioni e contattare il fornitore di gas locale per
ricevere una bombola di gas adatta al barbecue.

NOTA PERILCLIENTE: Conservare per riferimenti
futuri

COLLEGAMENTO DELLA BOMBOLA  DEL  GAS
ALL'APPARECCHIO

e Questo apparecchio e adatto solo per ['uso con

miscele di gas propano, butano o gas propano a
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bassa pressione, dotati di un apposito regolatore
di bassa pressione tramite un tubo flessibile.

Il tubo flessibile deve essere fissato al regolatore
e all’'apparecchio con le fascette stringitubo.
Accertarsi che il tubo flessibile non possa entrare
in contatto con superfici calde o attorcigliarsi.

Utilizzare  un  regolatore  adeguato  con
certificazione EN 16129:2013. Assicurarsi che il
regolatore e il tubo flessibile siano conformi alle
normative locali.

Rivolgersi al proprio rivenditore di GPL per
informazioni su un regolatore adatto per la
bombola del gas.

Assicurarsi che la bombola del gas sia piu bassa
del collegamento del gas/ingresso del gas

Posizionare sempre la bombola del gas su una
superficie piana, NON fissare sul carrello. Prestare
attenzione affinché il tubo del gas e la bombola
del gas non entrino in contatto con superfici calde
o bordi taglienti e non passino sotto il barbecue.

REGOLATORE E TUBO

Utilizzare solo regolatori e tubi approvati per il
gas GPL alle pressioni di cui sopra. La durata
prevista del regolatore & stimata in 2 anni.

L'uso del regolatore o del tubo flessibile
sbagliati non e sicuro; verificare sempre di
avere i componenti corretti prima di utilizzare il
barbecue.

lltuboutilizzatodeve essereconformeallostandard
pertinente per il paese di utilizzo. Sostituire il
flessibile usurato o danneggiato. Assicurarsi che
il tubo non sia ostruito, attorcigliato o a contatto
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con qualsiasi parte del barbecue diversa dalla sua
connessione.

e Per tubi flessibili:
e FEvitare di attorcigliare il tubo flessibile quando

I'apparecchio & in uso. Lunghezza del tubo
flessibile

® non deve superare 1,2 m. Il tubo flessibile deve
essere certificato secondo lanorma EN applicabile
e deve essere conforme alle normative locali.

PANORAMICA DEL PRODOTTO

1. Pietra per pizza
2. Pala per pizza (non inclusa in PO1B-G013 e PO1B-G016)
3. Tubo del gas e connettore (non inclusi in PO1B-G013 e PO1B-G016)
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ASSEMBLAGGIO

NOTA: Accertarsi di rimuovere completamente la protezione in plastica prima
dell’assemblaggio!

1. Aprire le gambe
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4. Collegare al serbatoio del gas

PROVA DI TENUTA

N.B.: Non controllare mai la presenza di perdite in presenza di una fiamma libera.
Non fumare durante la prova di tenuta. Prima della prova, assicurarsi che tutti
i materiali di imballaggio siano stati rimossi dall’apparecchio. Preparare una
soluzione con una parte di detergente liquido e una parte di acqua. Utilizzare un
flacone spray, un pennello o uno straccio per applicare la soluzione ai raccordi.

1. Assicurarsi che la valvola di controllo sia in posizione OFF
2. Assicurarsi che il tubo del gas sia collegato al forno per pizza e accendere il gas.

3. Applicare la soluzione a tutti i raccordi del gas. L'eventuale presenza di bolle
indica che una perdita.

4. In caso di perdita, spegnere immediatamente il gas. Serrare i raccordi dove &
apparsa la perdita.

5. Riaccendere il gas e ricontrollare.
6.Se la perdita persiste, spegnere il gas e contattare il servizio clienti.

uso

e Assicurarsi che il forno sia posizionato su una superficie piana e sicura e che la
prova di tenuta sia stata superata.

¢ Rimuovere tutto I'imballaggio.

ISTRUZIONI DI ACCENSIONE

1. Assicurarsi che la manopola sia in posizione OFF. Ruotare la valvola del gas in
posizione aperta.

2. Spingere e ruotare lentamente la manopola in senso antiorario fino a udire un
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FORNO PER PIZZA - PO1B-G013/ PO1B-G113/ PO1B-G116/PO1B-G016

clic e finché il bruciatore non si accende.

Se il bruciatore non si accende, spegnerlo e attendere 5 minuti prima di
ripetere.

COTTURA DELLA PIZZA

1.

2.
3.
4

Preriscaldare il forno per *12-15 minuti (*15-18 minuti per 16")
Posizionare la pizza sulla pala per pizza e inserirla nel forno per pizza.
Girare spesso la pizza per cuocerla in modo uniforme.

N.B.: Osservare attentamente la pizza, con diversi condimenti e impasti &
possibile ottenere risultati diversi.

SUGGERIMENTO

Utilizzare la potenza massima durante il preriscaldamento e abbassare il calore
del 10-20% durante la cottura al forno, oppure ruotare la pizza piu spesso per
un risultato migliore. Se il condimento risulta cotto prima della base della pizza,
abbassare la fiamma e la pietra per pizza continuera a cuocere la base. Se la
pizza si attacca alla pala, utilizzare la farina sulla pala per pizza per renderla meno
appiccicosa. Tenere presente che la farina potrebbe bruciarsi.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Conservare il forno per pizza al riparo dalla luce solare diretta. Conservarlo al
chiuso dove ¢ possibile conservarlo per lunghi periodi di tempo. Il forno per
pizza non deve essere esposto a condizioni climatiche avverse come neve,
pioggia forte e vento forte.

Attendere che il forno per pizza si raffreddi completamente prima di spostarlo.

La superficie esterna potrebbe sbiadire con il tempo senza comprometterne le
prestazioni.

Non utilizzare la pietra per pizza su fiamme libere.

Evitare variazioni di temperatura estreme della pietra. In questo modo si puo
verificare la rottura della pietra per pizza.

Non collocare alimenti surgelati sulla pietra per pizza.
Non riporre una pietra per pizza fredda in un forno caldo.
Non raffreddare la pietra per pizza con acqua fredda quando ¢ calda.

Maneggiare la pietra per pizza con cautela. E fragile e pud rompersi in caso
di urto o caduta.

Non utilizzare la pietra per pizza quando & bagnata. L'umidita pud causare
crepe. Assicurarsi che la pietra per pizza sia completamente asciutta prima
dell’'uso. E possibile asciugarla in forno a 60 °C per 2 ore.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibili cause

Soluzione

|l bruciatore non si

1. Flusso di gas assente

1. Controllare se il serbatoio

accende del gas e vuoto.
2.Dado di 2.Serrare il dado di
accoppiamento accoppiamento fino all’arresto.
e regolatore non Serrare solo a mano.
completamente
collegati.
3. Ostruzione del flusso 3. Pulire il tubo del bruciatore.
di gas.
4. Disinnesto del 4.Ricollegare il bruciatore e la
bruciatore sulla valvola  valvola.
5. Assemblaggio 5. Controllare le fasi nelle
scorretto istruzioni di montaggio
6. Possibile guasto del 6. Contattare il proprio
bruciatore rivenditore.

Riduzione Gas in uscita 1. Controllare la presenza di

improvvisa del
flusso di gas o
fiamma bassa

gas nel serbatoio del propano.

2.Spegnere la manopola del
gas, attendere 30 secondi

e accendere il forno. Se le
fiamme sono ancora basse,
spegnere la manopola di
controllo del gas e la valvola
della bombola di propano.
Scollegare il regolatore.
Ricollegare il regolatore ed
eseguire la prova di tenuta.
Attivare la valvola del serbatoio
del propano, attendere 30
secondi, quindi accendere il
forno.
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FORNO PER PIZZA - PO1B-G013/ PO1B-G113/ PO1B-G116/PO1B-G016

Fiamme spente.

1.Vento forte o violento

2.Gas scarso

1. Ruotare la parte anteriore
del forno lontano dal vento.
2. Riempire il serbatoio
dell'acqua.

Esplosione

1. Quantita di grasso
2. Eccessivo contenuto
di grassi nella carne

3. Temperatura di
cottura troppo alta
4.Farina in eccess

1. Pulire il forno
2.Rimuovere i grassi dalla
carne prima della cottura.
3.Regolare la temperatura di
conseguenza

4. Rimuovere la farina dalla
superficie di cottura

Ritorno di fiamma
(fiamma nel tubo
del bruciatore,
suono roboante dal
bruciatore

1. Bruciatore e/o tubi
del bruciatore ostruiti

2. Riduzione di
pressione all'accensione
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1. Spegnere la manopola

di controllo del gas. Pulire

il bruciatore e/o i tubi del
bruciatore

2.Spegnere il forno, assicurarsi
che la valvola del serbatoio sia
completamente aperta e
riaccendere.




GARANZIA

Su questo prodotto Wilfa rilascia una garanzia di 5 anni valida a partire dalla
data dell’acquisto. La garanzia copre i guasti o i difetti di produzione che

si verificano durante il periodo di garanzia. La ricevuta d’acquisto funge da
prova nei confronti del rivenditore in caso di rivendicazione della garanzia.

La garanzia é valida solo per i prodotti acquistati e utilizzati per I'uso domes-
tico privato. In caso di utilizzo commerciale del prodotto, la garanzia perde
la sua validita. La garanzia non ¢ valida se il prodotto viene utilizzato in
modo improprio o negligente, se le istruzioni fornite da Wilfa non vengono
rispettate, se viene modificato o se viene effettuata una riparazione non

autorizzata. La garanzia non é valida anche in caso di normale usura del pro-
dotto, uso improprio, mancanza di manutenzione, uso di tensioni elettriche
errate o:

e Sovraccarico del prodotto
e Usura del rivestimento
e Componenti normalmente soggetti a usura

e Componenti di cui si prevede la sostituzione periodica (ad es.: filtro,
batteria, ecc.)

Il manuale di istruzioni & disponibile anche sul nostro sito web wilfa.com
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FORNO PER PIZZA

PO1B-G013

PO1B-G113

PO1B-G116/PO1B-G016

SPECIFICHE TECNICHE

Modello forno per | PO1B-G013/ Potenza termica totale | 4kW G30: 291g/h G31:
pizza PO1B-G113 286g/h
PO1B-G016/ 5.6kW G30: 408g/h G31:
PO1B-G116 400g/h
Categoria 13+(28-30/37) 13B/P(30) 13B/P(37) 13B/P(50)
Tipo di gas Butano Propano Butano, propano o loro miscela
Pressione del gas 28-30 mbar | 37 mbar | 28-30 mbar | 37mbar 50 mbar
Misura PO1B-G013/ | 1.03mm/1.03 1.03mm/1.03 | 0.95mm/0.95 | 0.89mm/0.89
iniettore/ PO1B-G113
marchio PO1B-G016/ | 0.84mm/0.84 0.84mm/0.84 | 0.80mm/0.80 |0.74mm/0.74
PO1B-G116
Paese di destinazione GB, FR, IT, LU, LV, IE, LU, NL DK, PL AT, DE, SK,
BE, GR, PT, ES, CY, CZ, |FI, SE, CY, CH, LU
LT, SK, CH, SI CZ, EE, LT, LV,
MT, SK, SI,
BG, IS, NO,
TR, HR, RO,
IT, HU

ESCLUSIVAMENTE PER USO INTERNO
NON UTILIZZARE QUESTA APPARECCHIATURA PRIMA DI LEGGERE
IL MANUALE DI ISTRUZIONI
AVVERTENZA: Le parti accessibili possono essere molto calde.
Tenere lontano dalla portata dei bambini

ASSISTENZA E RICAMBI

Per ricevere assistenza, visitare il sito wilfa.com e consultare la nostra pa-

gina dedicata all’assistenza clienti. In questa sezione & possibile trovare le
risposte alle domande frequenti, nonché informazioni su ricambi, consigli,
suggerimenti pratici e tutti i nostri dati di contatto.

RICICLABILITA

o4

Questo marchio indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme
ad altri rifiuti domestici all'interno dell’UE. Al fine di evitare possibili
danni all'ambiente o alla salute umana derivanti dallo smaltimento

mmmm incontrollato dei rifiuti, riciclare il prodotto in modo responsabile allo
scopo di promuovere il riutilizzo sostenibile delle risorse materiali.
Restituire il vostro dispositivo usato, utilizzate i sistemi di raccolta o
contattare il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Questo
prodotto puo essere smaltito presso un centro di riciclaggio ecologico gratuito.

AS Wilfa Sandakerveien 114A, 0484 Oslo, Norvegia
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